unsere Salatteller und Vegetarisch

»Brauhaus Salatteller* mit gebratenen
Hihnchenbruststreifen in einem Cocktaildressing €10,90

,»,Chefsalatteller mit Thunfisch, Schinken und Kisestreifen
Zwiebeln und Oliven in einem italienischen Senfdressing € 9,90

Gebackene Ofenkartoffel mit Tzatziki und gebratenen
Hahnchenbruststreifen in einer grof3en Salatbeilage € 9,90

gebackener Gemiisestrudel auf einer Krautersahnesofle
dazu in Butter gebratene Maispollenta € 10,90

regionale Brauhausgerichte EIFEL

Rinderroulade mit Hackfleisch gefiillt an Bratensolle
dazu Kartoffelpiiree und Erbsen Mohrengemiise € 13,90

»Ofenfrische ganze Schweinehinterhaxe* mit Vulkan Biersofle
dazu Kartoffelklof3e und einen Krautsalat € 14,90

gefiillter Spielbraten ,,Biersieder* mit Biersenfsofle
dazu Pommes frites und einen Salatteller € 11,90

gekochte Schweinebauchscheiben auf dicken Bohnen
in Rahmsofle mit Speck und Stampfkartoffel € 9,90

»Braten vom Eifelschwein* an Vulkanbiersolle
Kartoffelkloe und hausgemachter Apfelrotkohl € 11,90

Schweinefiletmedaillons mit gebackenen Apfelringen
an Calvadossofle auf Eierspitzle und einem Salatteller € 15,90

»MValzer Haxenpfanne*“ Haxenfleisch in einer Biersofie
auf Sauerkraut und Stampfkartoffel €10,90



einfach so

hausgemachte Frikadelle mit Senf € 2,10
Apfelgriebenschmalz mit Vulkan Bierbrot € 3,00

ein Roggenbrotchen mit Schweinemett und Zwiebelringen € 2,30

Spare Ribs (ca. 300 g) mit BBQsofle und Bierbrot € 7,20

hausgemachte Suppen

(unsere Suppen werden noch alle mit frischen Zutaten selbst gekocht !)

Tomatencremesuppe mit einer Basilikumsahnehaube € 3,90
klare Zwiebelsuppe mit einem iiberbackenen Kisecrouton € 3,90

Eifeler Kartoffelsuppe mit gerosteten Weillbrotwiirfeln € 3,90

das Brauhausschnitzel

Schweineschnitzel ,,Wiener Art*
mit Pommes frites und einem Salatteller €10,90

Schweineschnitzel mit Champignonrahmsofle
dazu Pommes frites und einen Salatteller €12,90

Pfefferschnitzel mit griinen Pfefferkornern in Sahnesofle
auf Pommes frites und einem Salatteller € 11,90

Hawaiischnitzel mit Ananasscheiben und Kase iiberbacken
dazu Pommes frites und einem Salatteller €12,90

Schweineschnitzel mit Biersofie und einem Spiegelei
auf Bratkartoffel und Buttergemiise €12,90



Steaks vom Lavasteingrill
(Die Gewichtsangaben sind Rohgewichte)
Rindfleisch aus der Eifel (drei Wochen gereift)
Hiiftsteak vom Eifelbullen P

250 g€ 990 350g€13,90 500¢g€19,90 l . 4
Rumpsteak mit Fettrand

250 g €11,90 350g€1590 500g€2290 EIFEL

Rinderfilet vom Eifelbullen
250 g €18,90 350g€24,90 500¢g€37,90

Argentinisches Black Angus Fleisch

Angus Rumpsteak ohne Fettrand 200g € 11,90 300 g €16,90
Argentinisches Hiiftsteak 200g € 8,90 300 g €12,90
Black Aberdeen Angus Rinderfilet 200 g € 19,90 300 g € 28,90

Riickensteak vom Eifelschwein 300 g€ 8,90
drei Medaillons vom Schweinefilet 250 g € 11,90

Fleischspiefl mit verschiedenen Fleischstiicken
und BBQ Sofie 300 g €10,90

Beilagen zu unseren Steaks

Folienkartoffel mit hausmacher Tzatziki € 2,90
Bratkartoffel mit Speck und Zwiebel € 2,00

Pommes frites € 2,00
Country Potatoes € 2,50
gemischter Beilagensalat € 3,20
griine Bohnen mit Speck und Zwiebel € 2,50
gebratene frische Champignons € 3,20
gediinstete Zwiebel € 2,00
verschiedene Soflen € 2,00
Kriuter oder Chilibutter € 2,00
hausgemachtes Tzatziki € 2,00

Sour Creme € 2,00



